ENTREES

VELOUTE
DEBUTTERNUT

au lait coco, lard paysan

FOIE GRAS MI-CUIT

0'TONNEAU
(45g) confit oignons

GAMBAS TEMPURA KRISPIES

sauce Thai

SAUMON GRAVLAX

mariné a 'aneth (48h)
et mélange de baies

PETITE SALADE DE BRICKS
CHEVRE CHAUD

noix et pommes

Pour vos
instants
partagés,

i profitez

* de nos planches
apéritives

au dos,

Le midi du mardi au vendredi
hors jours fériés, selon stock

PLAT DU JOUR widi

FORMULE AFFAIRE

Plat du jour et dessert au choix

16.50¢
MENU ENFANT

Brochette saumon ou boeuf
accompagnée de frites

. 12¢

boule de glace

Prix nets en euros - Service compris

11.50¢

PLATS
GRATIN DE RAVIOLES SAINT-JEAN

au Saint-Marcellin ou foie gras

WOK DE GAMBAS ET BOEUF MARINE

légumes crogquants

TARTARE DE CHAROLAIS

a l'italienne (180 g,
pesto, parmesan, roguette

BURGER 0'TONNEAU

bun bio céréales, haché beeuf Charolais
au couteau (1 80gr] créme d’oignon

et chips de lard paysan, raclette,
tomate, salade

CEVICHE CHILIEN AU CABILLAUD

avocat, tomates, oignon, piment vert

SAUMON MI-CUIT

sauce citronnée, risotto tomate
et chorizo, léegume du moment

MAGRET CANARD

sauce a l'orange, gratin dauphinois,
salade

SPAGHETTIS AUX AUBERGINES

réties et ail croguants, burrating,
sauce tomate arrabiata, roquette
[vegglel

SALADES
POKE BOWL THON

salade mélangeée, lentilles,
guacamole, thon maring, légumes
croguants, saté

CESAR

salade mélangeée, poulet, _
chips de lard paysan, graines bio,
crodtons, parmesan, sauce céesar

SASHIMI DE THON BRULE

au saté, salade meélangée,
légumes croguants

SALADE DE LENTILLES
MEDITERRANEENNE

chorizo, pimientos del piquillo,
burratina, roguette

DESSERTS

FAITS MAISON
TIRAMISU A LA CREME
DE MARRONS

et spéculoos

CREME BRULEE A LA CHARTREUSE

flambée 3 l'alcool de caramel

VACHERIN MINUTE

vanille, chocolat
et sauce chaocolat blanc

CRUMBLE

aux pommes et myrtilles

MOELLEUX AU CHOCOLAT (®

glace mandarine et chantilly

FROMAGE BLANC

créme, miel ou coulis fruits rouges

ASSIETTE DE FROMAGES

3 fromages

GLACES ARTISANALES

«Glacier des Alpes»

Parfums : vanille chocolat Valrhona,

noix de coco, carame( citron, fra/se
framboise, mandarine, café arabica, marron,
straCC/ate{la oivre de sichuan,
rhum-raisin, Chartreuse

"LES SUGGESTIONS DU CHEF
VELOUTE DE CHAMPIGNONS 12¢

ENTRECOTE DE BOEUF DE LA REGION esors /9e

sauce poivre, gratin dauphinois, salade

\
|

glace poivre de sichuan

GRENOUILLES EN PERSILLADE 22¢

frites fraiches maison, salade
UNIQUEMENT LE SOIR ET LE SAMEDI MIDI

Café qourmand 7-

FILET DE BOEUF DE LA REGION 26

jus de viande maison truffé, gratin dauphinois, legume du moment

APFAIT GLACE AU LIMONCELLO 7
Café I, Café & Digestif &e

19 les produits
de ma région




FONNADE DE JAMBON CRY DE,SMNE
tte supérieure de Lyon

chorizo iberique, v veritable rosette

| Eﬂe%%umvuumm\spus@ : i =
BIERES ,7,,309,’55%

SA\!MGN GRAVLAX
neth ( (L8h) et mélange de baies
25¢cl 50 cl

%OOCI i

marine
PEIT cmmam MARINE i LA TaUFFE DETE 4 MAES
CAINT MARCELLIN ROT! M FOUR € pLS _ (w3
pornme, noix, \ard paysan gL\AREDSOUS =TT T e 5.60< 5
e ONDE, BRUNE ey . 32.50 € g
SAUCISSON SE { VEOETT IPA = 1001 Sy 6.80<5.50< |
(RITES FRATCHES MAISON @ L0\ CHICHE BlONDE g-ggg 2-§”€ 5.50c |
SURRATINA A LA CREME DL TRUFFE ) | LEFMANS FRUITESSE 550 6.80<2.50¢ .
e palsarniaue, roquette S ¢ BlF_B[:E'_RES DU MOMENT g 50 < 6‘ 8’0: ggg€ %
) BO . . g
jUP/LEREF/E/‘I?ELSEAN%AA”C%OPLCOOI. 5€50€ 6. 30€ 5-50: §
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miel, creme

V’n .-.‘_l_"-,wt— e — \
Verr e ou e R LT S
= n ich B S
ROUGE g/(—)/;;TEAU 05 AvoRES - AOP Cé P et ‘i CAPTAIN MORGAN
AN 0k O c1ts - Civace VerLor RHONE v & DIPIOMA 2 cl
B Cave pE TAIN - £ MerLoT 1100 4 cl
&% BLANC D AN - CRoZES HERMITAGE % SAILOR JER Je
ngNE DES 9 cLEs - IGP CHARDON .@L . PYRAT X ! 4 £e
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B A A ‘ /GP L anGuEDOC GRENACHE GRE’“’ef 46 cl 14 € | JACK DANIEL'S ; os
S e MK F
il A skt ;
S
ROUSSETTE DE KIR FS 9e
CHAMB ' JONGIEUX noMAINE JA CASSIS, FRAMBOISE, MYRTIL
CHAMGRE DAMOUR b L BAC, PORTO BLANC
" 1612 " g HARDONNAY PAYS DU GARD 24 ¢ 51, RICARD, PASTIS DES LANC 0U ROUGE 6 c! 9e
SHOIE RAND VIOGNER PAYS DU GARD 25 ALCOO0! B> 4e
LA RENARDIERE PouLy st 53° GV, VODKA, TE . X
> RE pouty Fuisst 24 D I T; , TEQUILA, GET 27... 4 cl
n
(HAI:Agl?T‘:z e,ﬁs 39 rarea llb{)N{E{l(f 5 %
AVALANCHE Hox P GARD MERIOT-SYRAH POIRE WILLIAMS. F , CHARTREUSE VERTE, GENE
EN PASSANT DEUSE ARBIN AOP SAVOIE 18 , FRAMBOISE, COGNAC X0, A o 6.5
AAUT UROU ApPCSTOE 25 gNo CKTAILS atcoor M i
¥ i A
(EQHNUUN ST NICOLAS DE BOURGU 23e MO %)OLADA RHUM, ANANAS, 00CO l
HATEAU DE ROQUEBRUNE EIL AOP LORRE 2% ¢ ELDIABLO oty SUCRE R
45ime PARALLELE BIO . AGP LALANDE DE POMEROL 22< Tl PUNCH TEQUILA, CITRON VERT, ik it I PILEE
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UVEE CLE DE NUI T THE, C APER
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s rosés 35¢ ) ORAN ’
LA NUIT TOU VIRGIN PINA SANS ALCO 5.50€ o
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ampa € 3 E
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RCES CUVEE PREMIER SCHWEPPES TONIC OU ACRUMES. e
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2.50 < g

o
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